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SERVICIOS HIGIENICOS INTEGRALES
FORMACION

FORMACION BASICA EN HIGIENE ALIMENTARIA

Ne CURSO: 5002 DENOMINACION: FORMACION BASICA EN HIGIENE ALIMENTARIA
Food Defense, Appcc, Limpieza y Desinfeccion

OBIJETIVO: Identificar los conceptos basicos de Food Defense, APPCCy limpieza y desinfeccidn en los productos
hortofruticolas.

DURACION: 10H Del 04-06 al 07-06 de Lunes a Jueves de 19:00 a 21:30
INCLUYE CARNET DE MANIPULADOR DE ALIMENTOS

CONTENIDOS FORMATIVOS:

. HIGIENE ALIMENTARIA
. ALTERACION Y CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS

. LOS GERMENES

. MEDIDAS DE HIGIENE PERSONAL Y HABITOS CORRECTOS

. TOXXINFECCIONES ALIMENTARIAS

. TRATAMIENTOS DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS

. HIGIENE DE LAS INSTALACIONES, MAQUINAS Y UTILES DE TRABAJO. ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE
. APLICACION DEL SISTEMA APPCC

. HIGIENE ALIMENTARIA DEL SECTOR DE MANIPULADO DE PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS

10. APPCC

11. PLAN DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

12. FOOD DEFENSE
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La seleccién sera por orden de inscripcién bajo los criterios de las bases de la convocatoria, con preferencia de
personas ocupadas con un nimero limitado de desempleadas.

Inscripciones:
Para inscribirte rellena la Ficha inscripcién junto con la siguiente documentacion:
e Copiade DNI
e Trabajadores/as en activo — Copia de la Ultima nédmina (s6lo cabecera de datos) o copia recibo RETA segln sea
el caso
e Desempleados/as inscritos — Copia de la tarjeta de Desempleo

y enviar por email a: formacion@gruporubio.net 6 en oficinas
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